
 

Salāti � Salads 
 
Haryali salāti (svaigu dārzeņu asorti)      2.90 Ls 
Haryali Salad (assorted fresh vegetables) 
 
Vistas Tikkas salāti                   3.90 Ls 

Romiešu lapas, grilēta vistas Tikka un grauzdiņi, pasniegti ar Cēzara mērci un  
Parmezāna siera skaidiņām 

Chicken Tikka Salad 
Salad of Romaine lettuce, grilled Chicken Tikka, croutons, dressed with  
Parmesan shavings and Caesar`s sauce  

 

Zupas � Soups 
 

Tom Kha zupas 
Taizemes zupa ar kokosriekstu pienu, citronzāli, laima lapām, sēnēm unTaizemes ingveru 

 
Tom Kha Soups 

Spicy coconut milk soup flavored with lemon grass, lime leaves, mushrooms and Thai ginger 
 

Tom kha kai  (ar vistu/chicken)       3.50 Ls   
 

Tom kha het  (ar sēnēm/mushrooms)      2.90 Ls  
 

Tom kha koong  (ar garnelēm/shrimps)      3.90 Ls 
         

Tom kha khula koong  (ar tīģergarnelēm/prawns)      5.90 Ls 
 
 

Tom Yam zupas 
Pikanta zupa ar citronzāli, laima lapām, Taizemes ingveru un sēnēm 

 
Tom Yam Soups 

The famous traditional Thai soup, flavoured with lemon grass, 
galangal, mushrooms and lime juice 

 

Tom Yam kai  (ar vistu/chicken)      4.90 Ls 
 

Tom yam koong  (ar garnelēm/shrimps)     3.90 Ls  
  

Tom yam khula koong  (ar tīģergarnelēm/prawns)   5.90 Ls 
  

Tom yam thayle  (ar jūras veltēm/sea food)    5.50 Ls 
  
 
 
 
 

Ass, Spicy      Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 



 

 
Dārzeņu zupa          2.20 Ls 
Vegetable soup 
 

Skābi asā dārzeņu zupa        2.50 Ls 

Hot and Sour Vegetable soup  
 

Tomātu un koriandra zupa        2.50 Ls 

Tomato and Coriander soup  
 

Vistas zupa ar saldo kukurūzu        2.80 Ls 

Sweet Corn Chicken soup  
 

Dahi Murgh Shorba         2.90 Ls 
Vistas zupa ar jogurtu, bagātināta ar indiešu garšvielām 
Thin chicken soup flavoured with yoghurt and Indian spices 

 

Asā cāļa un sēņu zupa         3.50 Ls 

Spicy Chicken and Mushroom soup  

 
Uzkodas � Starters 

  

Papadam           1.50 Ls 
Kraukšķīga indiešu uzkoda 

 Crispy Indian snack 
 

Sīpolu Bhajias          3.90 Ls 
Sīpolu un zaļo zirnīšu plācenīši  

Onion Bhajias  
 Fritters made of onions and green peas 
 

Dārzeņu samosa          3.90 Ls 

Vegetable samosa  
 
Dārzeņu rullīši                      2.90 Ls 
        Dārzeņu rulete Taizemes gaumē  
Vegetable Springrolls 

Vegetable rolls, Thai style  
 
 
 
 
  

 

Ass, Spicy       Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 



 

 
   

Vistas rulete           3.90 Ls 
Vistas rulete ar dārzeņiem Taizemes gaumē              

 Chicken Springrolls    
Chicken and vegetable rolls, Thai style 

 
 

Hara Bara Kebab         3.90 Ls 
 Uzkoda, pagatavota no pikantiem dārzeņiem 

Kebab made from spicy vegetables 
 
 

Chilli Paneer          5.50 Ls 
Biezpiena siers, sacepts ar lociņiem, zaļo papriku, zaļajiem čili pipariem, ingveru, 
 ķiplokiem un svaigu koriandru, pasniedz siltu 
Deep-fried cottage chesse mixed with lots of spring onions, green peppers,  
green chilli, ginger garlic and green fresh coriander, served hot 
 
 

Dārzeņu pakora          3.90 Ls 
Dārzeņu asorti, cepti turku zirņu mīklā 

Vegetable Pakora   
Vegetable assorti, fried in seasoned chickpea flour 

 
 

Paneer pakora          4.90 Ls 
Biezpiena siers, panēts turku zirņu mīklā, apcepts eļļā 
Fritters made of white cottage cheese and seasoned chickpea flour 

 
 

Vistas pakora           5.50 Ls 
 Vistas filejas gabaliņi, apcepti kraukšķīgā turku zirņu mīklā 

Chicken Pakora  
 Crisp fritters made of bonless chicken and seasoned chickpea flour 
 
 

Zivju pakora           6.90 Ls 
 Zivs filejas gabaliņi, apcepti kraukšķīgā turku zirņu mīklā 

Fish Pakora  
 Crisp fritters made of boneless fish, lightly battered in seasoned chickpea flour 
 

 
  
 
 
 
 
 

Ass, Spicy      Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 



 

 
Tandoori ēdieni � Tandoori dishes 

 
Garšvielās un jogurtā marinēti lasis/garneles/vista/jērs/biezpiena siers, pagatavoti uz oglēm 

tradicionālajā indiešu māla krāsnī, pasniedz bez mērces 
 

Salmon/prawns/chicken/lamb/cottage cheese marinated in spices and yoghurt, grilled in the 
traditional Indian oven, served without sauce 

 

 

Zivs Tikka           8.90 Ls 

Fish Tikka  
 

   

Vistas Tikka           7.50 Ls 

Chicken Tikka  
 
 

Jēra Tikka           8.90 Ls 

Lamb Tikka  
 
 

Vistas Seekh kebab (malta vistas gaļa)      6.90 Ls 

Chicken Seekh kebab(minced chicken)   
 
 

Garneles Tandoori          11.90 Ls 

Prawns Tandoori  
 
 
Vistas Kebab          7.50 Ls 
Chicken Kebab 
 
 
Biezpiena siera Tikka         5.90 Ls 
Cottage Cheese Tikka 
 

 
  
  
 
 
 
 

Ass, Spicy      Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 



 

 
Šefpavāra piedāvājums � Chef’s special dishes 

 
 

Vistas Makhani          7.50 Ls 
Vistas fileja, pagatavota tomātu, Indijas riekstu un sviesta mērcē 

Chicken Makhani  
Chicken fillet cooked in tomato, cashew nut and butter sauce  

 
Vistas Tikka masala         7.50 Ls 

Grilēta vistas fileja, pagatavota tradicionālajā masala mērcē 

Chicken Tikka masala  
Grilled chicken fillet cooked in traditional Masala sauce  
 

Karahi cālis           7.90 Ls 
Vistas fileja, pagatavota uz lielas uguns ar ķimenēm, koriandru, papriku un 
bagātīgu masala mērci  

 Karahi Chicken  
 Chicken sautéed with cumin, coriander, capsicum and rich red masala over  

high flame 
 

Balti cālis ar lēcām          7.90 Ls 

Balti Chicken with Lentils  
 
Vistas Jhalfraize         8.50 Ls 
 Vistas fileja, pagatavota karija mērcē, ar sautētiem dārzeņiem 

Chicken Jhalfraize   
 Chicken cooked in curry- based gravy with sautéed vegetables 
 
Vistas korma          8.50 Ls 

Vistas fileja, pagatavota maigā Indijas riekstu-krējuma mērcē  
Chicken Korma        

Chicken fillet cooked in mild cashew-cream sauce  
  

 Karahi jērs            8.90 Ls 
Jēra gaļa, pagatavota uz lielas uguns ar ķimenēm, koriandru, papriku un bagātīgu  
masala mērci 

Karahi Lamb  
Lamb sautéed with cumin, capsicum, coriander and rich red masala over high flame 
 
   
 
 
 
 

Ass, Spicy      Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 
 
 



 

 

Saag mutton           8.90 Ls 
Jēra gaļa, pagatavota ar spinātiem 
Lamb cooked with spinach 
 
 

Jēra Dopiaza          8.90 Ls 
Jēra gaļa, pagatavota karija mērcē ar sautētiem sīpoliem 

Lamb Dopiaza  
Lamb cooked in curry-based gravy with fried onions 
 
 

Rahra Gosht          8.90 Ls 
 Jēra gaļas gabaliņi, pagatavoti maltas jēra gaļas mērcē 
 Cubes of lamb sautéed with minced lamb in a tangy thick spicy sauce 
  
 

Rogan Gosht          8.90 Ls 
Jēra gaļa, marinēta ķiplokos, ingverā un sīpolu biezenī, pagatavota bagātīgā 
 tomātu mērcē 
Succulent lamb cubes marinated in ginger, garlic, onion puree and cooked  
In rich tomato gravy 

 
 

Zivs Bhuna           8.90 Ls 
 Zivs fileja un dārzeņi, apcepti ar kardamonu, ķimenēm un tomātiem 
 Fish Bhuna  
 Fish fillet and vegetables flavoured with cardamon, cumin and fresh tomatoes  
 
 

Laša fileja asā kokosriekstu mērcē       8.90 Ls 

Fish Salmon Fillet in Spicy Coconut Sauce  
 
 
Garneļu Korma          12.20 Ls 

Tīģergarneles, pagatavotas maigā Indijas riekstu - krējuma mērcē  
Prawns Korma        

Tiger prawns cooked in mild cashew - cream sauce  
 
  
Cālis ar medu          7.50 Ls 

Ķīniešu vistas gaļas ēdiens, cepts medū 
Honey chicken        
       Traditional Chinese dish with chicken cooked in honey 
  
 
 
 
 
 

Ass, Spicy      Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 



 

Karija ēdieni � Curry dishes 
 

Vidēja asuma tradicionāls indiešu ēdiens ar bagatīgu mērci. Gatavojot kariju tiek izmantotas 
austrumu garšvielas, kas ēdienu padara izsmalcināti aromātisku 

 

A traditional medium strength Indian preparation, utilizing wide variety of oriental spices, to 
give rich flavour with abundant gravy 

 

Dārzeņu karijs          5.50 Ls 

Vegetable curry  
 

Vistas karijs          7.50 Ls 

Chicken curry  
 

Cūkgaļas karijs          6.50 Ls 

Pork curry  
  

Jēra karijs           8.90 Ls 

Lamb curry  
 

Keema (malta jēra gaļa) karijs       7.90 Ls 

Keema (minced lamb) curry   
 

Zivs karijs           8.50 Ls 

Fish curry  
 

Garneļu karijs          11.90 Ls 

Prawns curry  
   

Taizemes pikantā sarkanā /zaļā  /dzeltenā  karija 
mērce ar: 

A choice of hot Thai red / green / yellow  curry: 
 

Dārzeņiem           5.50 Ls 
Vegetables 

 

Cūkgaļu           6.90 Ls  
Pork 
 

Vistas gaļu           7.50 Ls 
Chicken 
 

Jēra gaļu           8.90 Ls  
Lamb 
 

Zivi            8.50 Ls  
Fish  
 

Garnelēm           11.90 Ls  
Prawns 
 

 
 

Ass, Spicy       Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 



 

Vindaloo ēdieni � Vindaloo dishes 
 

Vindaloo tiek pagatavots no ķiplokiem, ingvera, pipariem, kokosriekstu piena, kokosriekstu 
skaidiņām, etiķa un tomātiem. Lai panāktu asu un pilnīgu garšu, tiek pievienots čili 

 

Vindaloo originally is prepared with extra garlic, ginger, pepper, coconut (grated and milk), 
vinegar, tomatoes and chilies, to give a sharp, rich taste 

 
Vistas Vindaloo         7.50 Ls 

Chicken Vindaloo  
 

Cūkgaļas Vindaloo         6.60 Ls 

Pork Vindaloo  
 

Jēra Vindaloo         8.90 Ls 

Lamb Vindaloo  
 

Olu Vindaloo          5.90 Ls 

Egg Vindaloo  
 

Garneļu Vindaloo         11.90 Ls 

Prawns Vindaloo   
 

Madras ēdieni � Madras dishes 
 

Madras ir Dienvidindijas izcelsmes ass ēdiens, kas tiek pagatavots no kokosriekstu skaidiņām, karija 
lapām un krējuma 

 

Madras is a spicy dish of South India. It’s made of coconut powder, curry leaves, cream 
  
Vistas Madras         7.50 Ls 

Chicken Madras  
 

Cūkgaļas Madras         6.60 Ls 

Pork Madras  
 

Jēra Madras          8.90 Ls 

Lamb Madras  
 

Garneļu Madras         11.90 Ls 

Prawns Madras  
 
 
 
 

Ass, Spicy      Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 



 

 

Veģetārie ēdieni � Vegetarian Delights 
 

Dārzeņu korma          6.50 Ls 
Biezpiena siers un dārzeņi, pagatavoti Indijas riekstu un eksotisku  
garšvielu mērcē 

Vegetable Korma        
Cottage cheese and vegetables cooked with sauce made of cashew nuts  
and exotic spices  
 

Dārzeņu Kofta karijs         7.20 Ls 
 Biezpiena siera un dārzeņu bumbiņas, pagatavotas Indijas riekstu, tomātu un  

jogurta karijā 

Vegetable Kofta Curry  
Balls of mashed vegetables and cottage cheese cooked in a cashew nut, tomato 
and yoghurt curry 
  

Dārzeņu Jhalfraize         6.90 Ls 
Dārzeņu asorti, pagatavoti neparasti asā mērcē 

Vegetable Jhalfraize   
Assorted vegetables, cooked in tangy, spicy sauce 
 

Sēnes, zirņi un biezpiena siers        5.90 Ls 

Mushrooms, peas and paneer  
 

Karahi Paneer          6.90 Ls 
 Biezpiena siers, pagatavots ar papriku, sīpoliem un masala mērci 
 Cottage cheese cooked with capsicum, onions in Masala sauce 
 

Shahi Paneer           6.90 Ls 
 Biezpiena siers, pagatavots tomātu, Indijas riekstu un jogurta mērcē 
 Cottage cheese cooked in tomato, cashew nut and yoghurt sauce 
 

Palak Paneer          6.50 Ls 
 Biezpiena siers, pagatavots spinātu mērcē 
 Cottage cheese cooked in spinach sauce 
   

Matar paneer          6.50Ls 
 Biezpiena siers un zaļie zirnīši, pagatavoti eksotiskā mērcē 
 Cottage cheese and green peas cooked in tangy sauce 

 

Chana masala          4.50 Ls 
 Turku zirņi, pagatavoti asā masalas mērcē 
 Chick peas, cooked in spicy Masala sauce 
 
 
 
 
 

Ass, Spicy      Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 
 



 

 

Aloo Palak           4.20 Ls 
 Kartupeļi, pagatavoti spinātu mērcē 
 Potatoes cooked in spinach based gravy 
 

Aloo Gobi           4.20 Ls 
 Kartupeļi un puķkāposti, pagatavoti ar indiešu garšvielām 

A dry dish made with potatoes, cauliflower and Indian spices 
 

Dal Makhani          4.20 Ls 
 Lēcas, pagatavotas tomātu, krējuma un sviesta mercē 
 Lentils cooked with tomato puree, cream and butter 
 

Bombay Jeera Aloo          4.00 Ls 
 Kartupeļi, pagatavoti ar ķimeņu sēkliņām 
 Potatoes fried with cumin seeds 
 

Kashmiri Dum Aloo         5.20 Ls  
Kartupeļi un biezpiena siers, pagatavoti tādās Kašmiras garšvielās, kā  
fenhelis / anīss un ingvera pulveris 
This recipe made of potatoes and cottage cheese uses favorite Kashmiri spices  
like fennel/aniseed and ginger powder 

 
 

Raita ēdieni � Raita dishes 
 

Raita ir auksta jogurta mērce, kas bagātināta ar maigām Indijas garšvielām 
 

Raita is a cold yoghurt dish with mild spices 
 
 

Gurķu raita          2.50 Ls 
Cucumber raita 
 
Sīpolu raita          2.00 Ls 
Onion raita 
 
Dārzeņu Raita           2.50 Ls 
Vegetable Raita 
 
Augļu raita           3.00 Ls 
Mixed Fruit raita 
 
 
 
 
 
 
 

Ass, Spicy       Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 

 



 

 
Pulao 

 
Rīsu ēdiens, bagātināts ar eksotiskām garšvielām. Tiek pasniegts ar Raita mērci 

 
Rice dish, flavoured with exotic spices. Served with Raita 

 

Vistas Pulao           6.90 Ls 

Chicken Pulao  
  
Dārzeņu Pulao          4.90 Ls 
Vegetable Pulao 
 

Jēra Pulao           7.90 Ls 

Lamb Pulao  
  
Jinga (tīģergarneļu/prawns) Pulao      10.90 Ls 

 
 

Rīsi � Rice  
 
 
Lobīti basmati rīsi         1.50 Ls 
Plain basmati rice 
 
Dzeltenie rīsi          1.90 Ls 
Yellow rice 
 
Rīsi ar olu           2.90 Ls 
Egg fried rice 
 
Dārzeņu rīsi          2.50 Ls 
Vegetable fried rice           

  
 

Rīsi ar sēnēm          2.50 Ls 
Mushroom fried Rice           
  
Rīsi ar vistas gaļu         4.90 Ls 
Chicken fried Rice           

 
 
 
 
 

Ass, Spicy      Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 



 

 
   

Maize Naan �   Naan Breads 
 

Tradicionālā Punjabi maize, pagatavota no izveltnētas mīklas, cepta māla krāsnī – Tandoor 
 

Traditional Punjabi bread made with leavened dough in a clay oven - Tandoor 
 
 
Parastā Naan          1.50 Ls 
Plain Naan 
 
Ķiploku Naan          2.00 Ls 
Garlic Naan 
 

Kulcha Naan           2.50 Ls 
Ar kartupeļiem, sīpoliem pildīta maize 
Bread stuffed with potatoes, onions 

 
 Peshwari Naan          3.50 Ls 
 Maize, pildīta ar žāvētiem augļiem 
 Bread stuffed with dried fruits 
  
Cheese Naan          
 3.50Ls 
 Maize, pildīta ar biezpiena sieru 
 Bread stuffed with cottage cheese 
 
Tandoori Roti          1.00 Ls 
 Apaļa “Naan” maize 
 Round “Naan” bread 
 
Tandoori Paratha         
 2.50Ls 
 “Naan” maize ar sviestu 
 “Naan” bread with butter 
 

Keema Naan           3.50 Ls 
 Maize, pildīta ar maltu jēra gaļu 
 Bread stuffed with minced lamb 
 

   
  
 
 
 
 
 
 

Ass, Spicy      Ļoti ass, Very spicy              Ārkārtīgi ass, Extremely spicy 
 



 

 

Deserti un dzērieni � Desserts and drinks 
 
Indiešu saldējums         3.00 Ls 

Tradicionāls indiešu saldējums: 
• Mango 
• Pistāciju 
• Safrāna-pistāciju 
Par pieejamību jautāt viesmīlei! 

 
Indian ice cream 
 A typical Indian ice cream: 

• Mango 
• Pistachio 
• Safron-pistachio 
Subject to availability! 

   
Vaniļas saldējums ar         2.90 Ls 

• Augļiem 
• Riekstiem 
• Šokolādi 

 
Vanilla ice – cream with:            

• Fruit 
• Nuts 
• Chocolate 

 
Kheer           2.50 Ls 
 Rīsu pudiņš 
 Rice pudding 
 
Gulab Jamun                     3.00 Ls 

Indiešu deserts, kas tradicionāli tiek pagatavots no tvaicēta vājpiena, kas sajaukts 
 ar kviešu miltiem, tiek cepts un pasniegts cukura sīrupā ar vaniļas saldējumu 
 
An Indian sweet preparation traditionally made out of evaporated desiccated milk  
blended with wheat flour, fried and soaked in sugar syrup, served with a scube of  
vanilla ice cream 

 
Lassi (salds / sāļš)         2.00 Ls 
 Salds vai sāļš dzēriens, pagatavots no jogurta un aromatizēts ar indiešu garšvielām 
Lassi (Sweet/ Salted) 
 Butter milk sweet or salted made of yoghurt and flavoured with Indian essences 
 
Mango Lassi          2.75 Ls 
Mango Lassi 
  
Banānu Lassi          2.50 Ls 
Banana Lassi 



 

  Karstie dzērieni � Hot drinks  
 

Tēja - Melnā / Jasmīnu / Zaļā / Ingvera / Augļu                1.20 Ls 
Black tea / Jasmin tea/ Green tea/ Ginger tea/ Fruit tea 
 
Tēja ar grenadīnu           2.00 Ls 
Tea with grenadine syrup  
 
Melna kafija           1.20 Ls 
Black coffee 
 
Kafija ar pienu           1.30 Ls 
Coffee with milk 
 
Kafija Cappuccino/Latte         1.70 Ls 
Coffee Cappuccino/Latte 
 
Kanēļa kafija            1.70 Ls 
Cinnamon coffee 
 
Masala tēja/ tea          2.20 Ls 
 Tradicionāla Indijas melnā tēja ar pienu, garšvielām un cukuru 
 Traditional Indian tea with milk, spices and sugar  
     

Atspirdzinošie dzērieni � Soft drinks 
  

Minerālūdens Vittel (negāzēts) 0.25l/1l      1.10 Ls/2.60 Ls 
Mineralwater Vittel (still)  
 
Minerālūdens Evian (negāzēts) 0.33l/0.75l     1.30 Ls/2.60 Ls 
Mineralwater Evian (still)  
             
Minerālūdens Perrier (gāzēts) 0.33l/0.75l     1.20 Ls/2.50 Ls 
Mineralwater Perrier (sparkling)  
 
Minerālūdens Badoit (gāzēts) 0.33l       1.30 Ls 
Mineralwater Badoit (sparkling)  
 
Sulas – apelsīnu, ābolu, tomātu, upeņu 0.33l      1.00 Ls 
Juices – orange, apple, tomato, black currant  
 
Svaigi spiesta apelsīnu/greipfrūtu        2.00 Ls 
Fresh Orange/Grapefruit 
 
Coca– Cola/Sprite/Fanta/Tonic 0.25l         1.00 Ls 
 

 
 
 
 
 



 

Karstie alkoholiskie dzērieni � Hot beverages  
 

  Rīgas melnā kafija  
                kafija/Rīgas Melnais balzams/Kahlua/putukrējums 
  Riga Black coffee 
                Coffee/Riga Black Balsam/Kahlua/Whipped cream 

  3.00 Ls 

  
  Īru kafija  
              kafija/viskijs/ brūnais cukurs/ putukrējums 
  Irish coffee  
              Coffee/ Whisky/ Brown sugar/ Whipped cream 

  3.70 Ls 

  
  Groks  
              Melnā tēja/ rums/ grenadīna sīrups 
  Grog  
             Black tea/ Rum/ Grenadine syrup 

 
  3.60 Ls 

  
  Karstais balzāms  
             Rīgas Melnais balzams/ upeņu sula 
  Hot balsam  
             Riga Black Balsam/ Black currant juice 

  2.50 Ls 

  
  Karstvīns 
  Mulled wine   2.50 Ls 

 

 
Stiprie dzērieni � Hard drinks  

 
Alus � Beer  

 
Aldaris Luksus 0.33l/0.5l          1.50Ls/2.00 Ls 
Aldaris Porteris (Dark beer) 0.5l        2.00 Ls 
Stella Artois  0.33l          1.75 Ls 
Staropramen 0.33l          1.60 Ls 
Corona  Extra 0.355l          2.20 Ls 
Beck’s non alcoholic 0.33l         1.50 Ls  

     Vermuts �  Vermouth     
            10 cl 
Martini Bianco          1.75 Ls 
Martini Rosso          1.75 Ls 
Martini Dry           1.75 Ls 

Balzams � Balsam  
    5 cl 
Rīgas Melnais Balzams         1.50 Ls 
Rīgas Melnais Balzams – Black Currant       1.50 Ls 

 
 
 
 
 
 



 

Degvīns � Vodka 
            5 cl 
Russkij Standart          2.20 Ls 
Moskovskaya           1.20 Ls 

 
Tekila � Tequila  

            5 cl 
Sierra Silver           2.20 Ls 
Sierra Gold           2.20 Ls 

 

Džins � Gin 
            5 cl 
Bombay Gin              2.20 Ls 
Gin+Tonic           2.90 Ls 
       

Rums � Rum 
           5 cl 

Bacardi Light Dry           2.20 Ls 
Bacardi Black                      2.20 Ls 
Cuba Libre            2.90 Ls 

 

Brendijs � Brandy 
5 cl 

Metaxa 5*           2.00 Ls 
 

Viskijs � Whisky 
           5 cl 

Jameson – Irish          2.00 Ls 
Tullamore Dew - Irish         2.20 Ls 
Johnnie Walker Red Label - Scotch       2.50 Ls 
Johnnie Walker Black Label – Scotch        3.30 Ls 
Jack Daniel`s - American         2.85 Ls 

 

Konjaks � Cognac 
           5 cl 

Hennessy VS           3.60 Ls 
Hennessy VSOP          4.50 Ls  

 

Liķieri � Liquors 
           5 cl 

Cointreau           2.50 Ls 
Kahlua           2.20 Ls 
Carolans Irish cream          2.00 Ls 
Isolabella Sambucca          2.00 Ls 
Malibu                                                                                                   2.20 Ls 
 

Campari Bitter          2.20 Ls 
Jagermeistar           2.00 Ls 

 
 
 
 



 

Vīni � Wines  
 

Mājas vīns � House wine 
 15 cl 0.75l 

Mājas vīns glāzēs / House wine by the glass 1.80 Ls 9.00 Ls 

     

Concha Y Toro Sendero Cabernet Sauvignon 2007- Chile 2.40 Ls 12.00 Ls 
Seagull Mountain Sauvignon Blanc – New Zealand 2.40 Ls 12.00 Ls 
Pieroth blue Burg Layer Schloskapelle kabinett 2009 – Germany /semi 
sweet/ 

2.40 Ls 12.00 Ls 

 

Baltvīns � White wine 
 

 0.75l 
Saddle Creek, Semillion-Chardonnay 2010 - Australia 8.00 Ls 
Simonsing Chenin Blanc 2009 – South Africa 11.00 Ls 
Ruffino Orvieto Classico DOC 2009 - Italy 11.00 Ls 
Zenato Pinot Grigio Igt 2009 - Italy 14.00 Ls 
Casillero del Diablo Chardonnay - Chile 11.00 Ls 
Fritz Haag Riesling Mosel 2009 - Germany 20.00 Ls 
Louis Latour Chablis La Chanfleure 2009 - France 30.00 Ls 
Sula Chenin Blanc 2009 - India 12.00 Ls 
Sula Sauvignon Blanc - India 13.00 Ls 
  

Sarkanvīns � Red wine 
 

 0.75l 
Cassilero del Diablo Carmenere - Chile 11.00 Ls 
San Pedro 35 South Merlot Reserve 2009 - Chile 11.00 Ls 
Leonardo Da Vinchi Chianti Classico 2008 – Italy (0.375l) 9.00 Ls 
Antonin Rodet Bourgogne Pinot Noir 2008 – France 23.00 Ls 
Rosemound Road Shiraz 2006 – Australia 13.00 Ls 
Berton Vineyards Metal Label Black Shiraz 2009 – Australia 14.00 Ls 
Rioja El Coto Vintage 2006 - Spain 14.00 Ls 
Sula Zinfandel 2010 - India 13.00 Ls 

 

Dzirkstošais vīns � Sparkling wine 
 

 0.2l 0.75l 
Rīgas šampanietis (semi sweet)  2.20 Ls 10.00 Ls 
Martini Asti D.O.C.G.  3.00 Ls    

 

Šampanietis � Champagne 
 

Bollinger Special Cuvée Brut (0.375l) 30.00 Ls 
                  


